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Quark Tiramisu

GOLDEN PANDISPANYA MIKSIi KAKAOLU ve LUBECA WEISSE
SCHOKO %29, MELLA MAESTRO ile ¢alisiimig

Pandispanya: _ o

GOLDEN PANDISPANYA MIKSI KAKAOLU 0,500 kg

Yumurta 0,350 kg

Su 0,100 |

Toplam agirlik 0,950 kg

Karistirma suresi: 5— 7 dakika

Uygulama: TUm malzemeler hizli devirde cirpilarak, 25x25x6 cm kalipta pisirilir.
Firin sicakligi: 175-185°C

Pisirme suresi: Yaklasik 15 dakika
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Krema:

LUBECA WEISSE SCHOKO %29 0,200 kg

MELLA MAESTRO 0,200 |

Tereyagi 0,035 kg

Quark 0,175 kg

Jelatin 0,010 kg

Sat 0,050 |

Toplam agirlik 0,670 kg

Uygulama: MELLA MAESTRO sitihr, LUBECA WEISSE SCHOKO %29 ve

Espresso Surup:

tereyagi eklenerek karistiriir. Oda sicakligina sogutulan karisima
quark ve sit icerisinde ¢6zdurilmus jelatin ilave edilerek uygulamaya
hazir hale getirilir.

Espresso 0,100

Esmer seker 0,100 kg

Su 0,150 |

Toplam agirlik 0,350 kg

Uygulama: Espresso, seker ve su karigtirilarak oda sicakliginda uygulamaya hazir

hale getirilir. Kakaolu pandispanyalar 3 pat olacak sekilde kesilir. Her
pata uygulama sirasinda espresso surubu dokuldr. Hazirlanan quark
krema, her katin arasina esit sekilde dagitilirak, birbiri Gzerine 3 kat
“pandispanya — krema” dizilimi tiramisu kalibi icerisinde hazirlanir ve
Uzeri kakao ile dekore edilir. 4 — 6 saat (+4) dolapta dinlendirilerek
servis edilir.
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